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OSTER-BUFFET

VORSPEISEN

Vitello-Tonnato | Thunfischsauce
Tomaten-Mozzarella mit Pesto

Forellenfilet gerauchert mit Sahnemeerrettich
Lachs-Crépinette mit Honig-Senf-Dillsauce

SALATE V

Karottensalat mit Sonnenblumenkernen
WeiBkrautsalat | Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Gurkensalat in Dillcreme

Blattsalate mit Sprossen und Crodtons

Auswahl an kleinen Brotchen

Verschiedene Toppings

Dressings: Himbeer-Walnuss, Joghurt-Krauter

SUPPEN
Krebsschaumsuppe mit Knoblauch-CroGtons
Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerln und Gemuse

HAUPTGANGE

Rindermedaillons mit Krauterkruste

Kaninchenkeule mit Schmorgemuse und Thymianjus
Vegetarisch: Gemuselasagne mit Auberginen und
Zucchini in Tomaten-Basilikumsauce

PASTA
Pasta frisch aus dem Parmesanlaib
mit verschiedenen Toppings und Saucen

EILAGEN
rtoffelgratin, Butterkartoffeln,
siertes Fruhlingsgemuse, BohnengemUseV

orcreme | Panna-Cotta mit Rhabarber
denmousse | Erdbeer—Mango—SaIatV
| Passionsfruchtsorbet
henauswahl

PERSON

info@oharres.de

KINDER-BUFFET

VORSPEISEN

kleiner Salatteller

HAUPTGANGE
Putenschnitzel | Rahmsauce
Spaghetti | Tomaten-Hackfleischsauce

BEILAGEN
Karotten—ErbsengemUseV
Pommes Frites | Kroketten

DESSERT
vom regularen Dessert-Buffet

€ 18,50 p. KIND von 6 bis 12 Jahren

(bis 6 Jahre kostenfrei)
inklusive 1 Uberraschungs-Ei

V = vegan




