- |

Hms g (& 7" .XJKE

VERANSTALTUNGSZENTRUM ST. LEON-ROT

OSTERSONNTAG
S. APRIL 2026 755U

OSTER-BUFFET KINDER-BUFFET

VORSPEISEN VORSPEISEN

Geflugelsalat mit Mango kleiner Salatteller
Spargel-Panna-Cotta mit Rote Bete Sprossen .

Tomaten-Schafskase mit Oliven HAUPTGANGE

Tofu in sUB-saurem Gemuse \' _ Putenschnitzel | Rahmsauce
Lachs-Crépinette und Gemuse-Crépinette V' Spaghetti | Tomaten-Hackfleischsauce
Falafelbédlichen auf Sesamcréme

Rindfleisch-Canapés BEILAGEN

Avocado-Tranche mit Kresse V'V
Forellencreme mit Meerrettich

SALATE
Blattsalate, Karotten, Tomaten, WeiBkraut V'
Balsamico-Vinaigrette 'V | Joghurt-Krduter-Dressing

Karotten-Erbsengemiise V'V
Pommes Frites | Kroketten

DESSERT

vom reguldren Dessert-Buffet

Brotkorb

€ 18,50 p. KIND von 6 bis 12 Jahren
SUPPEN (bis 6 Jahre kostenfrei)
Kresse-Schaum-Suppe mit CroGtons inklusive 1 Uberraschungs-Ei
HUhnerbrihe mit Eierstich, Gemusestreifen und GrieBnockerin
HAUPTGANG

Rosa Lammhufte in Thymianjus
Kalbsmedaillons in Tomaten-Olivensauce
Putenschnitzel mit Rahmsauce
Kabeljaufilet in Dill-Senfsauce

BEILAGEN
Bohnengemiise /, Marktgemise \/, Rahmspinat
Risoléekartoffeln \/, Spéatzle, Tagliatelle, Kartoffelgratin

V = vegetarisch V' V =vegan

nocchi in Barlauch-Butter gebraten \/,
hmelztomaten, Parmesan

anV V' Rauchertofu in Gemusecurry mit Kokos




